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l nostro Valdobbiadene DOCG Extra Dry nasce da una 
selezione di vigneti esposti a est e sud-est, dove la luce 
del mattino, i terreni profondi e ricchi di minerali e un 
microclima mite favoriscono la maturazione aromatica 
dell’uva Glera, regalandole profumi intensi e una 
piacevole rotondità.
Ogni parcella viene vinificata separatamente, 
custodendo e rispettando le sfumature di ciascun 
vigneto: è un lavoro meticoloso, fatto di osservazione e 
pazienza, che ci permette di comporre un vino 
armonioso, profumato e fruttato, capace di raccontare la 
complessità del territorio con una finezza esclusiva.
Un Prosecco Superiore dalla natura accogliente, che 
unisce tipicità e piacere immediato, pensato per rendere 
speciale ogni occasione e per portare nel calice l’anima 
più solare delle nostre colline.Millesimato

EXTRA DRY
più solare delle nostre colline.

Residuo Zuccherino:14 g/L 
Alcol:11,5% 
Pressione: 4,8 – 5,2 atm
Vitigno: 100% Glera
Zona di produzione: Colline di Valdobbiadene, area storica del Prosecco 
Superiore (180 – 400m s.l.m.)
Vendemmia: a settembre. La raccolta viene fatta esclusivamente a mano.

Vinificazione:
Pressatura soffice dei grappoli interi, filtrazioni e fermentazione a temperatura 
controllata e presa di spuma secondo il Metodo Martinotti, prolungata nel tempo 
per valorizzare al massimo il profilo aromatico.

Analisi Visiva:
Alla vista si presenta giallo paglierino brillante.
Perlage fine, continuo e persistente, indice di una presa di spuma ben eseguita.

Analisi Olfattiva:
Elegante e complesso, con note floreali di glicine, fiori d’acacia e biancospino. 
Seguono aromi fruttati di mela verde, pera Williams, pesca bianca e una leggera 
sfumatura agrumata di lime e cedro. Chiude con un tocco minerale e lievemente 
balsamico.

Analisi Gustativa:
Morbido, grazie al residuo zuccherino tipico della tipologia.
La struttura snella ma armonica, ben equilibrata tra freschezza, sapidità e 
dolcezza residua.
La bollicina è cremosa e sottile, che accompagna il sorso con vivacità senza 
aggredire.
Finale pulito, con retrogusto fruttato e floreale nel finale.

Abbinamenti:
È un vino estremamente versatile. Ideale come aperitivo, 
accompagna con eleganza antipasti leggeri, tartare di pesce 
e primi piatti a base di verdure o crostacei.
Mette d’accordo tutti.

Temperatura di servizio:
6° - 8° C

Armonia, eleganza e versatilità dalla collina alla tavola.
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